Bebidas

Entradas

Entradas Wok

Platos fuertes

Platos de todas las
regiones + clasicos
Wok + sopas +

curries+ ensaladas

Vegetarianos

Entradas vegetarianas

Platos fuertes
vegelarianos
(incluidas sopas y
ensaladas)

Sushi

Sushi, sashimi,

maki, temaki

Sushi
vegelariano

Postres

Las entradas van de
primero en la carta.
Para que todo tipo
de usuario pueda
hacer la primera
seleccion de
manera rapida, se
Incluyen también las
entradas vegetari-
anas.

Para los platos
fuertes se eliminan
las divisiones
reglonales. Se
coloca un simbolo al
lado de cada plato
para mostrar la
proteina principal
usada como Ingredi-
ente. La comida se
organiza por
categorias. Aesta
seccion se le
pueden afiadir las
sopas, curries,
ensaladas y clasl-
cos Wok como
categorias detro de

los platos fuertes

Con el fin de agilizar
la seleccion de los
usuarios vegetaria-
nos, se separa por
completo todo
elemento
vegetariano del
resto de las seccio-
nes del menu para
formar una secclon
exclusiva (sin contar
el sushi).

Las sacciones de
sushi y postres
dentro del menu
permanacen sin
cambios en la
eslructura de la
informacion




Estructura general de las paginas

Categoria principal

Explicaciones y advertencias
generales.

Tipo de comida/preparacion

(categoria secundaria)

Imagen con plato

representativo,
Tipo de Descripcién del plato en
proteinas laimagen.

presentes
en el plato.

Tipo de
proteinas
presentes
en el plato.

PLATO

Descripcién del plato

PLATO

Descripcién del plato

PLATO
Descripcién del plato




De él y de muchas comunidades de pescadores que continian
practicando las técnicas tradicionales de la pesca artesanal en el
Pacifico y el Atrlantico colombianos. De estas comunidades provi-
enen gran parte del pescado que ofrecemos en nuestra carta. En
Wok Estamos comprometidos con la proteccién y la sostenibilidad
de los océanos y continuamos apoyando decididamente iniciativas
como ésta.

Bebidas

Entradas

Platos Fuertes

Vegetarianos

Sushi




Platos Fuertes Stir-fries (vVegetales y arroz)

3l St

STIR FRY AGRIDULCE
Al wok con pifia, pimentén,
cebolla roja, pepino eu-
ropeo, salsa de ostras, salsa
agria, soya, cebolleta y
aceite de ajonjoli.

Con pollo. $15.900*

Con lomo de cerdo.
$17.900*

STIR FRY CAMBOYANO

Pescado fresco al wok, con
stir fry de vermicelli, shitake,
jengibre crocante, nam-pla,
frijol de soya amarillo y cilan-
tro fresco. $26.900

Con lomo de res. $21.900

Los stir-fries son salteados re-
vueltos, preparados al wok a
altas temperaturas, por esto es
necesario servir los platos in-
mediatamente y pasarlos a la
mesa : algunos platos de la
misma mesa pueden llegar con
minutos de diferencial

Stir-fries (Pasta)

* Los platos sefialados con el as-
terisco pueden ir acompafados
de arroz blanco aromatizado. Por
favor indiqueselo al mesero.

Calamares al wok con tallos de pimienta verde, ce-
bolla roja, romate, pimentoén, pepino europeo, ajo,
salsa soya, salsa de ostras y cebollin. $18.900*. Con

camarones $18.900%. Con lomo de cerdo. $17.800* VERMICELLI STIR FRY
Vermicelli de arroz prepara-
LANGOSTINOS AL dos al wok con champifion

WOK shitake, vegetales frescos,
Marinados con limonaria, salsa de ostras, nam-pla,

hojas de limén Kkaffir, jengi- H’ chile, tortilla de huevo, aceite

K

) : . bre, cilantro, chile y nam-pla. de mantiy cilantro.

Pilifo el PiepaiEco e el welk & s de P Acompafiados con arroz stir Con pollo y calamar. $18.600
&9 evitez, MNP, DRl fefs), (el Cliine), eeime- fry. $28.900 Con langostinos. $28.900
rones secos, tamarindo, cebollin oriental, tortilla de

huevo, aztcar de palma y mani tostado. Polloy cala-

mar. $18.600. De mar. $21.900. Langostinos.

$28.900

RAINBOW NOODLES Proteinas (platos en donde predominan las carnes)

Pasta china a base de huevo al wok

con vegetales frescos, salsa de P,OLL,O CQN MARANON CHA SACH KHO .
ostras, soya, cebollin, jengibre y Pimentén rojo y verde, con cebolla Lomo de res, variedad de champifio-
.Ir" aceite de ajonjoli. Con pollo y cama- roja, champifiones pines, tamarindo, nes frescos, pasta de arroz, cebollin,

rones. $ 19.900 salsa de ostras, nam-pla, cilantro y albahaca siam, salsa de ostras, ajo
' ’ cebollin fresco. $16900* dulce y jengibre. $20.900

S~ CRISPY HOKKIEN NOODLES LOMO SIAM
Tipico plato chino de pasta hokkien cro- W Lomo de res, pimentones
cante con stir fry de vegetales frescos,

rojos, cebolla roja, chile, salsa

salsa de ostras, soya, cebollin y jengi- de ostras, salsa de soyay al-
. bre. bahaca siam. $18.600*

L,

Con lomo de cerdo. $17.99
Con lomo de res. $18.600



Platos Fuertes

Curries

Variedad de platos picantes tipicos de la India y el
Sudeste asiatico similares a las sopas.

coco, berenjenas thai, zapallo, cebolla roja y albaca Siam.

Con pollo $17,800
Con lomo de cerdo. $17.400

CURRY PENANG
Curry aroméatico mas seco que los
curries tipicos, preparado con langos-

tinos, cebolla roja, limonaria, hojas de
limén kaffir, leche de coco, maniy
pasta de curry. 28.900

CURRY VERDE DE MAR
y Con leche de coco, pescado blanco,
calamares, camarones, berenjena thai,

champifones, galanga y albahaca
siam. $27.900

KHAQO SOI
(CHANG MAI NOODLE
CURRY

Tipico plato del norte de Tailandia con
vegetales frescos, curry amarillo,
limén kaffir, estrella de anfs, leche de

coco y pasta china fresca crocante.
Con pollo. $17.400
Con camarones. $19.00

A base de chile rojo con un sabor suave preparado con

CURRY VERDE TAILANDES
Con pollo, limonaria, galanga, chile
verde, preparado con leche de

coco, berenjena thai, cebolla roja,
habichuelin y albahaca siam.
$17.900

CURRY MASSAMAN
Curry con lomo de res, leche de
coco, papa y cebolla roja.

$18.900

PHO
M Sopa de Vietham. Caldo aroma-
tizado con anis estrellado, canela 'y

jenjibre. Servido con pasta de arroz,
raiz china, bok choy, cebolla, cilan-
tro, albahaca siam, salsa hoisin,
limén y cebolla crocante.

Con pollo. $15.900

Con lomo y pecho de res. $18.900

Clasica sopa de la comida
thai. A base de limén
kaffir, galanga, limonaria y
chile thai. Con tomate
cherry, cebolla roja,
champifiones, tamarindo y
nam-pla.

Con camarén y clamar.
$18.900

Con langostinos. $28.900

TOM WOK

Con tempura de langostino,

calamar fresco, pifia, limonaria,

orellanas, tomate fresco, bok
choy, galanga, limoén kaffir,
nam-pla, vermicelli de arroz,
salsa de ostras y albahaca
siam. $23.600

LAKSA
H Sopa tradicional de Mlasia con leche
de coco, turmérico, limonaria, hojas

de limén kaffir, tamarindo, azdcar de
palmay nam-pla. Servido con pasta
de arroz, raiz china, albahaca, siam,
cilantro, cebolla crocante, huevo y
camarones. $19.900

WOK MISO RAMEN

Sopa de miso con pollo, wakame,
champifién shitake, bok choy, orel-
lanas, cebolla roja, cebollin, pasta
somen, mirin organico y daikon.
$15.900

SOPA DE PESCADORES

Con clamares, camarones y pes-
cado fresco, chile, jengibre y li-
monaria: nam-pla, salsa de ostras,
galanga, limoén kaffir, pasta de arroz,
estrella de anis, limoén y perejil
fresco. $25.900




Respire con tranquilidad, Wok es un espacio libre de humo de cigarrillo.

La propina es voluntaria




