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barriga llena,
corazon contento.




platos

FUERTESdeWOK

Tofu al estilo camboyano preparado al
wok, con stir fry de vermicelli, shitake
fresco, jengibre crocante, nam-pla,
frijol de soya amarillo y cilantro fresco.

Salteado al wok con pifia, pimentén,
cebolla roja, pepino europeo, salsa de
ostras, salsa agria, soya y cebolleta.

Uno de los platos mas populares de la
comida callejera en el Asia.

Pasta china a base de huevo salteada
al wok con vegetales frescos, salsa de
ostras, soya, cebollin, jengibre, aceite
de ajonjoli y tofu.

Arroz preparado al wok al estilo man-
darin con vegetales frescos tortilla de
huevo, aceite de ajonjoli, salsa de
ostras nam-pla y limonaria.

ok con vegetales frescos, .
na§ola, soya, tumérico, tortilla de

Uno de los platos mas tipicos de
Camboya preparado al wok a base de
limonaria, chile, ajo, orellanas, nam-pla,
mani, albahaca holy y tofu.

wok te introduce

VEGGIE
PAD THAI

$12.900

Vermicelli de arroz preparados al wok
con champifion shitake, vegetales
frescos, salsa de ostras, nam-pla,
chile, tortilla de huevo, aceite de mani
y cilantro.

con tofu .



Del sudeste asiatico. Calamares al
wok con tallos de pimienta verde,
cebolla roja, tomate, pimentdn, pepino
europeo, ajo, salsa soya, salsa de
ostras, cebollin.

camarones.

lomo de cerdo.

Vermicelli de arroz preparados al wok
con champifion shitake, vegetales
frescos, salsa de ostras, nam-pla,
chile, tortilla de huevo, aceite de mani
y cilantro.

con pollo y calamar.

con langostinos.

Al wok con pifia, pimentdn, cebolla roja,
pepino europeo, salsa de ostras, salsa
agria, soya, cebolleta y aceite de
ajonjoli.

con pollo

lomo de cerdo

Pimenton rojo y verde, cebolla,
champifiones pines, tamarindo, salsa
de ostras, nam-pla, cilantro y cebollin
fresco.

PAD THAI

Marinados con limonaria, hojas de
limon kaffir, jengibre, cilantro, chile y
nam-pla.

Acompafiados con arroz stir fry.

Lomo de res, pimentones, cebolla roja,
chile, salsa de ostras, salsa de soyay
albahaca siam.

wok te introduce

$18.900



Vermicelli de arroz preparados al wok
con champifion shitake, vegetales
frescos, salsa de ostras, nam-pla,

Al'wok con pifia, pimentén, cebolla roja, Marinados con limonaria, hojas de
pepino europeo, salsa de ostras, salsa  limdn kaffir, jengibre, cilantro, chile y

hile. tortilla de h e d . agria, soya, cebolleta y aceite de nam-pla.
chre, tortilla de huevo, acetie de mani — gjonjolj, Acompariados con arroz stir fry.
y cilantro.
con pollo
con pollo y calamar.
lomo de cerdo

con langostinos.

Tortilla vietnamita de harina de
arroz, tumérico y leche de coco.
Prelleno con stirfry de vegetales,
tamarindo, coco, mani, nam-pla y
hierbas frescas. Servido con
lechuga lisa, tajadas de pepino
europeo y hierbas frescas.

con camarones

con tofu.

Vermicelli de arroz preparados al wok
con champifion shitake, vegetales
frescos, salsa de ostras, nam-pla,
chile, tortilla de huevo, aceite de mani
y cilantro.

Al'wok con pifia, pimenton, cebolla roja, Marinados con limonaria, hojas de
pepino europeo, salsa de ostras, salsa  limon kaffir, jengibre, cilantro, chile y
agria, soya, cebolleta y aceite de nam-pla.

ajonjoli. Acompafiados con arroz stir fry.

con pollo
con pollo y calamar.

, lomo de cerdo
con langostinos.
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