NUESTRO MENU WOK

Esta dividido en tres secciones que van
complejizandose en cuanto a la super-
posicidon de sabores, la fuerza de estos, y el
uso de ingredientes no tradicionales en la

comida Latinoamericana.

Introduccion
a la Comida Asiatica Paladares aventureros Paladares osados

Bajo en picante, uso de ingredientes Picante , superposicion de sabores Muy picante, sabores
tradicionales latinoamericanos con un latinos y asiaticos un poco mas fuertes predominantemente asiaticos

toque asiatico

WOK W



GYOZAS

Estilo de empanadas

chinas cocinadas al vapor,
acompanadas con una infusion
de salsa soya, aceite de
ajonjoli, salsa agria, ajo y chile.

GYOZA (5 unidades)
Rellenas de pollo fresco,
jengibre y champifiones. $8.900

GYOZA DE LOMO (5 unidades)
Rellenas de lomo de res,
champifiones, jengibre y
ajonjoli. $9.600

MIXTO GYOZA
2 gyozas, 2 gyozas de lomo y
2 yasai. $11.900

TEMPURA

MIXTO DE MAR Y VEGETALES
Calamar, langostino, pescado y
vegetales frescos. $25.900

EBI TEMPURA
5 langostinos tempura. $27.900

SATAYS

Clasicos pinchos de Asia
preparados a la parrilla en
cana de azucar.

SATAY DE POLLO

2 unidades de pollo en cafna
de azucar con salsa de mani.
$8.600

PANASIA

CALAMARES WOK

Anillos de calamar apanados en
harina de arroz, servidos con
salsa agridulce y mayonesa
picante. $14.900

CEVICHE DE PESCADO ﬁ
FRESCO DE PESCA
ARTESANAL

Cebolla roja, limén, mirin
organico, chile thai,
galanga y cilantro fresco.
$17.900

CEVICHE DE CAMARON ﬂ
Camarones al vapor,

con cebolla roja, limén
mirin organico, chile thai,
galanga y cilantro fresco.
$16.900

CROQUETAS DE
PESCADO FRESCO

Tres croquetas de pescado
fresco servidas con
lechugas mixtas, suero
costefio y salsa de chile
dulce. $10.900

e waie ©hao tom
en‘cana Ce.azucar

(2 unidades)

Camarones aromatizados a la\parfilla;
servidos con salsa vietnamita. $10.800
A\

CARPACCIO PONZU ﬂ
CALAMARES THAI ﬁ Lomo sellado a la parrilla
(NAM MANAO) con salsa ponzu, salsa

; hipotle, cebollin, cebolla
Tubos de calamar a la parrilla  ©"'PeHe: &t
con vinagreta de citricgs ocafiera y cilantro. $13.900.

tailandesa. $14.900 Pescado fresco de pesca

artesanal estilo sashimi.
VINO RECOMENDADO: RISCAL VERDEJO $15.0900




| OS clasicos

vegetarianos de VWok.

HARUMAKIS

2 unidades rellenas de
vegetales frescos, servidas con
lechuga lisa, albahaca siam v
hierbabuena para enrollar al
estilo asiatico, acompanadas
de salsa de chile dulce. $7.200

HAINBOW NOODLES

Uno de los platos mas
populares de la comida
callejera en el Asia, pasta
china a base de huevo
salteada al wok con vegetales
frescos, salsa de ostras, soya,
cebollin, jengibre, aceite de
ajonjoli y tofu. $14.700

Arroz tipico de Indonesia preparado al wok con vegetales frescos,
nam-pla, soya, turmérico, tortilla de huevo, cilantro, hojas de apio,
aceite de mani y maranon. Decorado con cebolla crocante, mani,
coco tostado y pepino. $14.600. Con tofu $15.200

CURRY BOJO TAILANDES B
Un curry tipico de Tailandia

a base de chile rojo con un
sabor suave preparado con
leche de coco, berenjena thai,
zapallo, cebolla roja, albahaca
siam y tofu. $16.900

KHAD S0

Tipico plato del norte de Tailandia
con vegelales frescos, curmy
amarillo, liman kaffir, estrella de
anis, leche de coco y pasta china
fresca, crocante y tofu. $15.900

Tofu fresco apanado en harina de arroz y ajonjoli, servido con
una infusion de vinagre negro chino, salsa soya, aceite de
ajonjoli, jengibre, cilantro, cebollin y pimienta szechuan. $9.800

VERMICELLI STIR FRY AL
ESTILO CAMBOYANO

Tofu al estilo camboyano
preparado al wok, con stir fry

de vermicelli, shitake fresco, SOPA DE ZAPALLO Y MISO
jengibre crocante, nam-pla, Sopa de zapallo horneado,
frijol de soya amarillo v cilantro servido con crutones y
fresco. $15.400 germinados. $6.900

VERMICELLI STIR FRY 'B TOM YAM ﬁ,
Vermicelli de aroz preparados r '

gt . A base de limon kaffir, anna ME RIS
?&::ttlg:mmﬁfl:;g: ggakm %alar;ga, Iitmagaria Y cl;ils;lthai. En:; da mi!; Enn wakame
ostras, nam-pla, chile, tortilla de on formnate cherry, cebota y tofu fresco y cebolla larga.

| p LLWE i llanas, tamarindo
huevo, aceite de mani y cilantro. fOja, Ore 3 ¥ 56.700
$11.600 Con tofu. $12.800 nam-pla. $11.900



	wok1.pdf
	wok2
	wok3

