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Por favor especifique

al nivel de picante quedesea

Dajo ‘*
medio W *
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F-iam-: mas famosos 9
Pla?l 15 VE l;\__]'E"I ananos ’

PLATOS

LIBRES DE

GLUTEN GLUTES FSEE

Wai-ya

El picante de |a selva
‘Se pronuncia iayayay!
De venta en Wok.
Tarrito de 10g $17.900



{Comenzamos con unas entradas?
GYOZAS

servidas con una infusian de saka soya y aceite de ajonioli

POLLO
15 unidades! Rellenas de

polle, setas, jengibre y
ajonjoll. $13.900

LOMO

(5 unidades) Rellenas
de lomo de res. setas,
jengibre y ajonjoli.
£16.900

TEMPURA

YASAI CHILI

15 unidades! Rellenas de GYOZA

setas, jengibre, mirin y Todas nuestras gyozas
salsa soya. $15.700 se pueden pedir con una

MIXTO infusion de chile y ajo

2 gyozas de pollo. 2 de
lomo y £ yasai. 317.700

EBI

i4 unidades] Tempura de
langostinos. 325,900
Sake recomendado:
Momokawa Diamond

YASA TOFU

Tempura de vegetales Tempura de tofu. $14900
316900

Sake recomendado:
Momokawa Silver



ENTRADAS DE ASIA

SPRING THAISPRING

ROLLSDE ROLLS

CAMAR O N (2 unidades! Rellenos de

(3 unidades) Rellenos de pollo y vegetales. con
camaran, cilantro y ajonjoli. nam-pla. servidos con salsa
servidos con salsa agridulce picante. $12900
camboyana. $12.700 Vino recomendado’

Raventds La Rosa

LANAHORIA
Zanahoria, jengibre,
cilantro fresco. nam-pla y

leche de coco. $10.900

LZAPALLO

Y MISO

Zapallo y mise con
crutones y germinados.

39.600

SPRING
ROLLSDE

V¥ EGETALES

2 unidades! Rellenos de
tofu ahumado. vegetales.
shitake. pasta vermicelli,
salsa soya y aceite de
ajonjoli, servidos con salsa
agridulce picante. $12.400
Sake recomendado:
Momekawa Diamand

sopas pequenas

MISC
Miso con wakame. tofu

y cebolla tipo oriental.
/200

WOK MISO
Miso con wakamea. tofu.
pasta somen y pollo a la

parrilla. 14900
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SPRING THAISPRING SPRING
ROLLSDE ROLLS ROLLSDE
CAMAR O N 12 unidades! Rellencs de V EGETALES
(3 unidades) Rellenos de pollo y vegetales. con |2 unidades) Rellenos de
camaron, cilantre y ajonjeli. nam-pla. servidos con salsa tofu ahumado, vegetales.
sarvidos con salsa agridulce picante. $12.900 shitake. pasta vermicelli.
camboyana. $12.900 Vino recomendado! salsa soya y aceite de
Raventas La Rosa ajonjoli. servidos con salsa

agridulce picante. $12.400
Sake recomendado:
Momokawa Diamond

sopas pequenas

ZANAHORIA MISC
Zanahoria, jengibre, Miso con wakame, tofu
cilantro fresco, nam-play v cebolla tipo oriental.

leche de coco. 510900 /200

ZAPALLO WOK MISO
Y MiSO Miso con wakamae. tofu,
Zapallo y mise con pasta somen y pollo a la

crutones y germinados. parrilla. $14.900
39.600




ile gustan
las ensaladas?



LOMO THAI S51AM
Lomo de res
marinade en salsa
soya y aceite de

pepino. cebolla
ocanera, y vinagreta
thai con nam-pla.

326900

SOMTAM
CLASICO

Papaya verde. tomate
cherry. habichuelin. mani.
liman, nam-pla, chile

Yy camarones secos,
servido con arroz jazmin
o integral. 14200

Con trucha ahumada
22900

Con pemil de pollo
(contiene glutenl $20.900

Pasta vermicelli. pollo
aromatizado, langostinos,
limonaria, cilantro, chile y
ajonjoli. a la parrilla  vinagreta thai. 328900
con tomates cherry.  Vino recomendado:
Knaia Verdejo

POMELO

50M TAM

CRISPY

Papaya verde crispy.
temate cherry.
habichuelin. mani.
zanahoria. liman. nampla.
chile y carnarones

secos, servido con arroz
jazmin o integral. $17.900

Con camarones,
maranon, coco tostado,
germinados, cebolla
ocanera, chile, cebollin
oriental y vinagreta thai

con nam-pla. 827900

CReSPY

NOODLES

Camarones, pollo. pasta
vermicelli crocanta.
vegetales. albahaca
siam. hierbabuena. mani
¥ vinagreta vietnamita
$25900

Vino recomendado:
Raventds La Rosa



Ensaladas Veganas

ASIAN
SLAW
Vegetales, carambole,

mango biche, aguacate,

germinados, maranon.
albahaca siam. cilantro

y vinagreta de citricos.
$17.900

SETAS THAI
Variedad de setas.

cebolla ocanera, chile,

maranon. cabollin
oriental. hojas de
apio. ajo ¥ vinagreta
thai con salsa sova.

$26 700

CESAR

CON MISO

Variedad de lechugas. salsa
de ancheas y mise, algas
marinas. aguacate, queso
parmesano y hojuelas de
miso. $12.900

Cen polle $18.700



ile parece
una sopa?



tan tan shoyu

Tallarines preparados sin hueve, pollo picado Tallarines preparados con huevo y harina de
salteado al wok con shitake y calabacin. trigo. consome de pollo. salsa chashu fa base de
con consomé de pollocan tahine. pimienta soya y cerdol. huevo. lechuga mizuna. cebolla
szechuan. ajonjoli. aceite con chile. salsa chashu larga. palmito y aceitede ajonjoli.

la base de soya y cerdo), ajo y bok choy. $25.900 Centramuslo de pollo$322 700

WO O Con chashu lcostilla de

cerdol $24 700

Tallarines preparados sin hueve. wontons
de tofu, shitake.aceite de ajonjcli
y consomé devegetales. 322900
Vine recomendado:Flor de Crasto

TOM YAM

C on carne de res TOM YAM
igl:‘lﬁmﬁw’migﬂlf;sﬂ MITA [sobrebarrigs ) Langust_inzﬁ_chalrpiﬁﬂnes.
Consomé de pollo con pasta de arroz. L ::;::Ln: |i:.,§: a r:rhﬂjﬂ
raiz china. cebollin oriental, cilantro, C on pechuga de liman kaffir cilantro.
nam-pla, salsa sriracha y limén. de polle galanga, chile y nam-pla

20900 30,900



ile gusta
el curry?



VERDE TAILANDES
Curry verde preparade cen leche
de coco. berenjena thai, palmitos. hojas
de limon kaftir. albahaca siam. chile.
nam-pla y pasta de camaron.
Con vegetales mixtos lsin nam-plal 318900
Con polle $24.900
De mar $34.900

JUNGLE

CON POLLO

Curry rojo, consome

de polle. palmites.
berenjena thai. hojas de
liman kaffir. albahaca
siam. pimienta verde,
chile. nam-pla y pasta de

camaron, 524900

ROJO

TAILANDES

Curry rojo preparado con leche de coco,
berenjena thai. palmitos. champifiones. albahaca
siam. nam-pla y pasta de camaran,

Con polle 524,700

Con tofu $19.900

Vino recomendade:

Killka Chardonnay

KHMER

Tipico de Camboya. Preparado al wok con
curry de limonaria, vegetales. albahaca
hely. nam-pla y mani. Con polle 822800
Con tofu Isin nam-plal $18.Y00



iListo para el
plato fuerte?



iMucha hambre?

STIRFRYDEPALMITO,
pelle y camaran

Salteado al wok con pimentan rojo. albahaca siam.

hojas de limén kaffir. chile. ajo. nam-pla y salsa

de ostras. servido con arroz jazmin o integral. $27 900

PHAD THAI

Clasico plato tailandés. preparado al wok a base
de pasta de arroz. raiz china, tamarindo. cebollin

ariental. tortilla de hueve. nam-pla y mani tostade,

Con polle y calamar $26.900 De mar $29.900
Langostinos $35.900 Con vegetales y tofu

[sin nam-plal $19. %00 Spicy Phad Thai:

Pida cualquiera de losanteriores con salsa de
chile thai.

MASI

GORENG

Freparado al wok con vegetales. nam-pla.

salsa soya. hoja de apio. turmérico fresco. tortilla
de huevo. hierbas. aceite de mani ¥ maranan.
Servido con cebolla crocante. mani. coco
tostado y pepino. Con tofu (sin nam-plal
$19.900 Con lomo de res 326900

Vino recomendado Bila Haut

Con camarones $2/7.700

POLLO CON
MARANON

Salteado al wok con
guisantes, cebolla roja.
tamarindo. salsa de
ostras, chile, cilantro

v cebollin oriental.
servido con arroz
jazmin o integral.

$21.900

BOWL

VIETNAMITA

Lome de res Imarinado con
nam-pla y aceite de ajonjolil
a la parrilla, vegetales. pasta
varmicelli, mani y un spring
roll de vegetales. servido
con salsa vietnamita

fcon nam-plal, 328,700
Con portcbells, servide con
salsa vietnamita a base de soya
{sin nam-plal. $21.900

Vino recomendado:

Matua Pinot Mair



{No tanta Hambre?

LOK LAK

Plato popular de
Camboya. Lomo de

res Imarinado con
nam-pla y aceite de
ajonjoll salteado al wok,
servido con ensalada de
tomate y papino. papas
a la francesa y salsa
camboyana. $26900
Con portobello 319.700
Vino recomendado:
Poggiotondo Chiant

THAIPASTA

BAMNH MI

Sanduche vietnamita
con baguette tradicional,
lechuga. pepino.
encurtido de zanahoria,
hierbas. mayonesa y
salsa sriracha.

Omelette $13.900
Contramuslo de polle con
aceite de mani $18.¥00
Albéndigas de lomo y
chata a la limonaria

lcon nam-plal 320700

BOWL

Albéndigas de pescado y
camaran. pasta de arroz.
hierbas orientales, raiz
china. mani. chips de ajo,
chile molido y una vinagreta
a base de nam-pla y limén.
522900

Con vegetales. tofu
anumado. con salsa a

base de soya. sin nam-pla.

aguacate y huevo.
(Contiene gluten) $18.700



PESCADOS WOK

PESCADO CON
ALBAHACA SIAM
Sellado y servido con
albahaca crocante, chile y
salsa agridulce. $346.900
Vino recomendado:
Raventas La Rosa

PESCADO
CONHIERBAS
ORIENTALES

Sellado y servido con chile.

cebolla ocanera y
vinagreta thai. 336900
Vino recomendado:
Knaia Verdejo

PESCADO
CAMBOYANO
Sellado y servido con
ensalada de mango.
mani, hierbabuena.
albahaca siam. chile
y salsa camboyana.
334900

Vino recomendado:

Flor de Crasto



Nigiri

LOCAL
Las especies podran
variar de acuerdo a

disponibilidad diaria.

Por unidad

FPargo

Atdn

Atdn tataki
Rabalo

Medregal

Sierra

Charna

Fulpe

36500

Trucha

Trucha sellada
Trucha curada
Trucha saba
Piraruch

+4 600

3 Piezas $14.900
5 Piezas $24.900

IMPORTADOC
Por unidad
Salmén
Salmén curado
$5.900
Scallop

$7 200

lkura

32400

Langostino
37200

CANOA WOK

Seis variedades de
nigiri, cuatro varidades
de sashimiy un maki
seleccionados por
nuestro sushero,
presentados de la
manera tradicional en
una canoa de madera.
$B7 900

Sashimi

LOCAL IMPORTADO
Una variedad de Una variedad de
pescado |5 cortes) pescado [5 cortes)
Cherna Salmén

Fulpo salman curado
ALdn 1159200
Ardn tataki

Robalo

Medregal

Sierra

Pargo

$14 400

Trucha

Trucha sellada

Trucha curada

Trucha saba

Firaruci

$12.900

3 variedades de

pescado |¥ cortes)

124 900

4 variadade: de

pescado (12 cortes]

$34 700



Sushi de vegetales

MAKI

SETAS

{8u) Setas. tomate seco, espinaca y esparragos,
envuelto en aguacate. limén y puré de citricos

318700
ZAPALLO

{8ul Zapallo. quesc campesino o tofu. alioli.
ajenjell y salsa terivakil 314900

KAPA
(Bul Pepino, aguacate. salsa de ciruela. shiso y

ajonjoll, $10.900
PALMITO

[8ul Palmito del Putumaye y cebollin envueltos
enaguacate, puré de chontadure ahumado

con miel ypuré de kombu. salsa de mandarina

. ajonjoli y florde cebolleta. 518.900

REMOLACHA

{Bu! Remolacha horneada. zanahoria encurtica,
quesc campesino o tofu, aguacate, komatsuna
espinaca. maranon caramelizado y cilantre con
mayonesa miso. liman y yuzu 818900

]

g

NIGIRI

Par unidad $2.500
& Piazas 314 200

Satas
Aguacate
Platano

Tomate
Esparrago
Queso campesino




(Algo de tomar?



LASSIS

Bebidas pre paradas con

Jugos

ASAT.MANGOY PAPAYA yogur.

GULUPA 36500 CONLIMON BANANO Y MIEL 36 700
$5.600 MANGO BANANO

ABC :

Araza. banano, GINGER e

hierbabuena, 34500

ARAZA 5900

COPOAZU
$5.700

GULUPA s5.900

TAMARINDO
$5.900

MARACUYA
$5900

MANGO s5800

MANDARINA
$6 000

FRESA 5900

FRESAY
LYCHEE $7.200

ALERT Manzana.
pera, jugo de liman.
jengibre. ginger ale.
$7.600

GILIGILI

Tamarindo, pifa. jengibre.
infusian spicy. $7.400

TROPICANA
Mange. mandarina.
banano. maracuya
37600

MANGO

LUSH Mange.
limonaria. manzana
y jengibre. $8200

PING PONG
Uvas rojas. lychees.
liman y soda
8700

BATIDOS

Bebidas con leche de

nuez y miel.

FRUTOS
DEL
BOSQUE
Frutos del bosque.

coco. pelen, canela y

hierbabuena.

8300

banano y

cacao

Cacao melide.

bﬁnﬂ R, l:.al'lElﬂ. COCoO
y datiles,

$8.300

FRUTOS DELBOSQUE
$7.600

EXTRACTOS

ZANAHORIA,
MANZANAY
J ENGIBRE
$7.900

MANZAMA
$7.900

VERDE V ITAL
Extracto de manzana,
pera. liman y espinaca

baby $7400

LIMONADAS

LIMONADA
MATURAL
54200

LIMONADA
DE PANELA
54200

LIMONADA

P E
HIERBABUENA
FRAPPE

34800



CERVEZAS frio

BBC MONSERRATE ( vaso l
ROJA 7500
Gekkeikan
BBC CHAPINERD $15.900
PORTER $7.500
DELUXE
CLUB COLOMBIA J UNMA]
$6.500 Junmai ligero. aromatico

v balanceado. $17.900

AGUILA LIGHT 5700
M amokawa

heinekan $7. 900 D iamon D

Junmai Ginjo. semi seco.

Asahi $11.900 de gran balance y sabores
tropicales, $18.00

Singha $13.900
M amokawa

SAKERINHAS

Ginjo. Genshu. cremoso

Y MOSHISO
YHOSHISO BOTELLA

FRUTOSROJOS

Sake, infusion de frutos rojos. fresa. M emokawa
mora y azicar. 316,900 D iamen D
(300 mll $53.700
MANZANAY
NARAN J A H aiku
Sake, manzana roja, naranja, almibar P remium (750 mll $68.900
de jengibre. vine espumante y
carambolo. $16.500 M omokawa
M oshis © Pearl o0 Diamond (750 ml

$104900
Sake, limon, azicar. ginger ale y hojas
de shiso. $15.900



¢ferminamos
con un postre?




CREME
BRULEEDE
LIMONARIA
CON
GALLETADE
COCO 59200

WONTONS
Rellenos de queseo.
arequipe y salsa de
mora. $9.400

FLANDE
coOCo
8900












