Ry SOPAS OTRAS ESPECIALES
(5 unidades) rellenos EBI
GYOZAS de pollo, setas, jengibre TEMPURA (4 unidades) tempura PE ENAS ENTRADAS
y ajonjoli. $13.900 de lagostinos. $25.900 QU CALAMARES THA
. LOMO S Sake recomendado: CA_LAMARES WOK TAC_OS ORI ENTALES Calamares a la parrilla con vinagreta de citricos.
£ QU e iaes rellencs & QU €| MomokavaDiamond | ZANAHORIA ZAPALLO Y MISQ O ade trigoa m panitoretienade | | 2290 e
son? son? Zanahoria, jengribre, Zapalloy miso con P ¢ 9 parr Acompafamiento recomendado: Arroz jasmin
de lomo de res, setas, YASA| cilantro fresco crutonesy arroz , servidos con sasla pollo calabacin, cebollar o integral, no incluido
Estilo de J;ré%\&r)e y ajonjold Servido con ;]eg‘o%ura devegetales. | nam-play leche de germinados. $9.600 \F/)‘\'ec?mat;ﬁ \;gg/grggyonesa ;Ogji’a?ar?ea;enigigg’biche Vino recomendado: Casa Lapostolle o
emp.anadas \EAS@ . H s al s a e e comendado: coco. $10.900 MIXTO WOK Sarvidos con salea de chile Suavignon Blanc
chinas (d umt @ ves) rgbenas tempura, sal Momokawa Diamond MISO WOK MISO un thai spring roll, una dg\ce. $17.900 CROQUETAS DE PESCADO CON
cocinadas al meirgii aSS'aJEggS‘O faG, marina y Miso con wakame, tofu Miso con wakame, salchicha, una gyoza de  Vino recomendado: ALBAHACA SIAM
$1590yo e s TOFU y cebolla tipo oriental.  tofu, pasta someny polloy una de lomo, un  Poggiotondo Chianti
Vapor. MIXTO limoén. Tempura de tofu. $7.200 pollo a la parrilla. rollo primavera, un saray EDAME (3 unidades) servidas con albahaca siam
2 gyozas de pollo, 2 de $14.900 $14.900 chao tom de camarony  Frijol de soya al vapor con crocante y salsa de chile dulce con pepino,
lomo y 2 yasai. $17.900 ggsccargg;;;ag%% sal marina. $9.400 cebolla ocafiera y cilantro. $23.900
LOMO THAI SIAM
THAI SPRING ROLLS HARUMAKIS Lomo de res marinado en Pasta vermicelli, pollo
(2 unidades) rellenos de pollo (2 unidades) rellenos de salsa de soya y aceite de aromatizado, langostinos,
y vegetales, con nam-pla, vegetales, servidos con ajonjoli, a la parrila con limonaira, cilantro, chile y
servidos con salsa agridulce lechuga, albahaca siam, tomates cherry, pepino, vinagreta thai. $28.900
picante. $12.900 hierbabuenay salsa de chile SHOYU cebolla ocarefa, y vinagreta Vino recomendado: Knaia
Vino recomendado: Raventos dulce. $12.900 Tallarines preparados con thai con nam-pla. $26.900 Verdejo
la Rosa
SPRING ROLLS DE SPRING ROLLS DE huevo y harina de trigo, POMELO [SIAN SLAVW
VEGETALES ) d I | Con camarones, marafion, coco  Vegetales, carambolo, mango
t CAMARON consome de pollo en salsa tostado germinados. cebolla biche, aguacate, germinados,
2 unidades) Rellenos de tof i 9 '
(ahi?r‘waafjoe\s/)egztaegzsshiai: (3 unidades) rellenos de chashu, huevo, lechuga, ocafera, chile, cebollin oriental, marafion, albahaca siam,

\ ] ' camaron, cilantro y ajonjoli, mizuna, cebolla larga, i i - i i itricos.
pasta vermicelli, salsa de soya, y id | yal bj POLLO CON ENSALADA ' ) oK g y vinagreta thai con nam-pla. cilantro y vinagreta de citricos
aceite de ajonjolf, servidos con Servigos con salsa compoyana. DE MANGO plamito y aceite de ajonjoli. $27.900 $17.900
salsa agridulce picante. $12.400 $12900 . . Contramuslo de pollo CESAR CON MISO SETAS THAI

9 P Pernil de pollo a la parrilla Variedad de setas. cebolla
Sake recomendado: ! P P $22.900 Variedad de lechugas, salsa A3, chil T bolli
MomokawaDiamond marinado en salsa soya y Con chashu $24.900 de anchoasy miso, algas ocarena, chile, maranon, ceboliin
aceite de mani, ensalada de marinas, aguacate, queso oriental, hojas de apio, ajoy
mango  biche, marafion, WONTON parmesano y ojuelas de miso. ;g;géeta thai con salsa soya. $
i i Tallarine  preparados  sin $12.900 :
hlerbas, narmnpla Y chile, huevo, wontons de tofu Con pollo $18.900 CRISPY NOODLES
servido con salsa chile ducle. EVO, ) e oy, SOM TAM CLASICO Camarones, pollo, pasta
$19.900 shitake, aceite de ajonjoli y e L |
: consome de vegetales Papaya verde, tomate cherry, ~ Vermacelli crocante, vegetales,
éhLA L\‘MONdAR\A » CHAG TOM KHAO MON GA $22.900 : habichuelin, mani, limén, albahaca siam, hierbabuena,
ata y lomo de res molidos, ) Pech d I b . nam-pla, chile y camarones maniy vinagreta vietnamita.
turmericos y nam-pla, Camarones aromatizados en : ec ,Uga e DQ O sopre arroz . . e
ti dy ‘p i cafa de azucar, servidos con jazmin o integral, con Vino recomendado: Flor de secos, servido con arroz de $25900 )
arom; izados c‘om |mor£>ama, T ensalada de pepino, cebolla Castro jazmin o integral. $14.900 Vino recomendado: Reventos La
Servidos con salsa comboyana. : \ TAN TAN Con trucha ahumada Rosa
$16.900 $17.900 ocafiera, cilantroy i i
Vino recomendado: Matua chile servido con <alsa de Tallarines preparados sin $22.900 SOM TAM CR\§DV
Pinot Noir ' - : huevo, pollo picado salteado Papaya verde crispy, tomate cherry,
CONTRAMUSLO DE soya dulce y jengibre. $799OQ al  woc ocn shitake vy habichuelin, mani, zanahoria, limon,
SOLLO LOMQ DE RES Sake _recomendado. calabacin, con consome de namfpla, ch\leycam‘aron.es secos,
En cana de azucar con salsa Momokawa Diamond . . servido con arroz de jazmin o
Servido con salsa satay de teriyaki y ajonjoli. $17.900 pollo con Fahm?, pimienta integral. $17.900
mant. $13.900 KHAO SO szechuan, ajonjoli aceite con
Curry amarillo  preparado chile salsa chashu, ajo y bok
con leche de coco, pollo, choy. $25900
pasta a base de harina de
trigo y huevo, pasta de
camaron, albahaca siam,
SOPAVIETNAMITACON  TOM YAM limon kaffir, chips de ajo y THALCOBB SALAD BOWL
, = nam-pla, servido con bok ! Arroz en infusion de flores, MACROBIOTICO
NOODLES Langostinos, champifiones, ' ; papaya verde, habichuelin, raiz A ! llo, kal
Consome de pollo con pasta  consome de pollo v pescado choy encurtido, salsa : ' L j : rrozintegra, zapallo, kale,
AL _ polloy p : . > china, limonaria, hojas de limon  5igas marinas, aguacate, frijol
de arroz, raiz china, cebollin |imon kaffir, cilantro, galanga, chilel ~ picante, cebolla  ocanera, ir, ci i i gas a5 29 e
oriental, cilantro, nam-pla ) 9 ga, lima i $ kaffir, cilantro, germinados, chﬂe, azuki, germinados y ajonjoli,
salsa sriracha y limon '+ ynam-pla $30.900 Imon y cilantro. $26.900 cebolla ocanera crocante y chips  sepvido con salsa de
Con sobrebarry\'ga $21.900 PESCADORES de ajo. Servidos con salsa abase  mjsotahine con miel y aceite
Con pechuga de pollo Calamares, camarones, pescado, VI ET NAM / de soya y jengibre de oliva y limon. $18.900
$20.900 pasta de arroz, chile, jengibre, STIR FRY DE BOK CHOY BERENJENA A LA
lerbwor?aria, ‘galar‘}vgay estéggaggg anis, iaa;toeaggsgao\o\/\/ok con salsa shitake PARRILLA
albahaca siam, lImon. b2 < ” e Con ensalada de papaya
Vino recomendadio: Casa VECETALES CAMARON STIR FRY DE SETAS Y TOFU  verde, hierbas orientales,
Lapostolle Suavignon Blanc Zapallo, lechuga, aguacate, Camarones con pasta Variedad de setas, tofu, salsa huevo. cebolla ocarefia
jicama, remoulade, vermicelli de arroz, lechuga, o shitake, salsa soya, cebollin tapioca crocante y chile
germinados y salsa  hierbasy zanahoria. $18.900 STIR FRY DE PALMITO POLLO CON MARANON oriental, albahaca slam ya jo. molido, servido en salsa de
LAAB vietnamita a base de soya. TRUCHA POLLO Y CAMARON Salteado al wok con guisantes, Servido con arroz jazmin o soya y jengibre. $15.900
$10.900 Salteado al wok con pimentoén cebolla roja, tamarindo, salsa c!e integral. $25.900 Con tofu al vapor $14.900
Trucha ahumada, Iechuga, rojo, lbahaca siam, hojas de o;tras, ch\\e,‘ cilantro \ Cfé‘bo\\llﬂ STIR FRY DE PLAMITOS VY
CARNE DE RES jicama, remoulade, aguaca- limén kaffir chile. ai | oriental, servido con arroz jazmin TOFU STIR FRY DE VEGETALES
PORTOBELLO POLLO Desmechada con salsa soya o] o ( :0 M BOYA ren el ehe, ae nam-pla v o integral. $21900 . . Salteados al wok con salsa
; - ) - ¢ ' te, hierbasy germinados. salsa de ostras, servido con rroz SPLl Con albahaca siam, hojas de shitake y ajo. $ 11.900
Sal‘teado c_ch h\erbaguﬁpa, (2 unidades) Pollo stir fry con jicama remoulade y hierbas.  ¢19900 jazmin o integral. $27.900 limmon kaffir, chile, ajo, salsa de Con tofg$J15 900
culantro, cilantro, cepollin name-pla, chips de ajo, vermicell 17.900 . ) ] y=>dl .
oriental, chile molido oo crocantey limén, envastoen | - Vino recomendado: Raven- SALCHICHAS THAI STIR FRY A LA STIR FRY CON ALBAHACA Z‘f{;ﬁ;ﬂi"ﬁ;z‘frftkeeéf;rg%og%ooh STIR FRY DE ZAPALLO Y
dearrozy vinagretathaicon  |echuga batavia. $15900 tos La Rosa ARTESANALES KHMER PIMIENTA VERDE THAI R ESPARRAGOS
salsa soya. $16.900 2 unidades) Tipicas de Langostinos y pollo salteados al  Pollo salteado al wok con chile, STIR FRY DE ARROZ Con tofu, albahaca siam, ajo
P INTEGRAL * - 2lo,
CERDO comboya. rellenas de lomo wok con albahaca siam, hojas de  ajo, salsa de ostras y salsa soya G ) i _ chile, salsa soya y salsa de
Cortes de cerdo marinado a la ! . limoén kaffir. chile. aj i 4 dul id b ; 1 Con shitake, zanahoria, habicuelin, _ . )
de cerdo. cilantro. mani imoén kaffir, chile, ajo, pimentén ulce, servido sobre arroz jazmin ; . shitake, servido con arroz
parrilla, con hierbabuena, culantro, chile nar:ﬁ I3 Hl"ynonaryia rojo y salsa de ostras, servido con o integral. $19.900 ttortilla de huevo, tofu, maranon, jazmin o integral. $17.900
cilantro, cebollin oriental, chile N P BI/ h'l- arroz jazmin o integral. $35.900 Con lomo de res $22.900 g'alanga., hojas de l‘m(j’,n kaffir,
molido, polvo de arroz y vinagreta Servidas con slasa de chile Vino recomendado: Raventos La limonaria y salsa de frijol de soya
con nam-pla. $17.900 dulce. $19.900 Rosa amarillo. $22.900
MANDARIN NASI CORENG JUGOS BATIDOS
Drep?r‘adotal m?ké:or; Drep?r‘ado al wok‘con ‘ PESCADO CON ASAI MANGO Y GULPA Frutos del bosque C E R \/ E Z A 8
\/696‘ ades, .OI' ‘\ la e‘ UZ‘VO, \F/Wegeda es, ham—p a‘, sa S? soya, ALBAHACA SlAM $6.9OO Frutos del bosque, coco,
aceite de ajonjoli, salsa de oja de apio, turmérico fresco, Sellado y servido con PESCADO ABC polen, canela y hierbabuena. BBC MONSERRATE
ostras, pimenton, nam-play —tortilla de huevo, hierbas, albahaca crocante, chile y CAMBOYANO Azara, banano hierbabuena. $8.300 ROJA s7.500

limonaria. Con arroz jazmin o
integral. Con vegetales (con
salsa shitake sin nam-pla)
$16.900

aceite de maniy marafion.
Servido con cebolla crocante,
mani, coco tostado y pepino.
Con tofu (sin nam-pla) $19.900

PESCADOS

salsa agridulce. $36.900
Vino recomendado:
Raventoés La Rosa

Sellado y servido con
ensalada de mango, mani,
hierbabuena, albahaca

BEBIDAS

$6.500
AZARA $5900
COPOAZU $5.900

Bananoy cacao

Cacao molido, banano, canela,

coco y datiles. $8.300

BBC CHAPINERO
PORTER s7.500

CLUB COLOMBIA

Con calamar $24.900 Con lomo de res $26.900 PESCADO CON HIERBAS  Siam, chiley salsa i::luhjiizgoOSGULpA LASSIS _ $6.500
. Con lomo de res §26.900 Con camarones $27.900 WO K ORIENTALES camboyana. $36.900 s 500 EAaahnagrzjo é/;;ﬁjyﬁi??l 47400 AGUILA LIGHT ss.700
Con langostinos $35.900 Vino recomendado: ; ) ; . - ) VA
S Bila Haut Selladoy servido con chile, Vino recomendado: ABC Frutos del bosque. 7.600 HEINEKEN s7.900

CANTONES

Preparado al wok, con pollo, manzana,
bok choy, pimentoén, vegetales, aceite de
ajonjoli, jengibre, nam-pla y limoén. Con

arroz jazmin o integral. $18.900
Vino recomendado:
Raventos La Rosa

cebolla ocafieray vinagreta
thai. $36.900

Vino recomendado:

Knaia Verdejo

Flor de Crasto

Azara, banano hierbabuena.

$6.500

AZARA $5.900
COPOAZU $5.900
GULUPA $5.900

ASAHI s11.800
SINGHA s1as00

ALCOHOLICAS



NIVEL DE PICANTE

POR FAVOR ESPECIFIQUE EL NIVEL DE PICANTE QUE DESEA

BAJO 0 MEDIO 00] ALTO W”W

POR FAVOR ESPECIFIQUE EL NIVEL DE ARROZ QUE DESEA

POCO MUCHO




